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Ficha Varietal: TINTA BARROCA T

ORIGEM E SINONIMIA:

Depois da Touriga Franca e da Aragonez é a casta mais cultivada
no Douro, representando cerca de 11,5 % do encepamento. Culti-
vada na Africa do Sul com o nome de Tinta Barocca, onde origina
vinhos encorpados e um tanto rdsticos, e vinhos fortificados a
imitar o Porto.

O coeficiente de variacao genotipica do rendimento (CVs de
16,83) permite considera-la com um nivel relativamente elevado
de variabilidade genética. As variabilidades do grau alcool prova-
vel (CVg de 4,00) e da acidez total do mosto (CVs de 3,11) sao
razoaveis. Gongalves (1996).

DESCRICAO MORFOLOGI-
CA:

Extremidade do
ramo jovem aberta,
com pigmentacao
antocianica forte e
generalizada, com
baixa densidade de
pélos prostrados.
Folha jovem amare-
la com placas aco-
breadas, pagina
inferior com média
densidade de pélos
prostrados.

Flor hermafrodita.

Pampano estriado de vermelho, gomos com fraca intensidade
antocianica.

Folha adulta média, orbicular, trilobada; limbo verde médio, plano,
bolhosidade média, pagina inferior com média densidade de
pélos prostrados; dentes médios e retilineos; seio peciolar aberto,
base em V, seios laterais em V aberto.

Cacho grande (200-350 g), conico-alado, medianamente compac-
to, peddnculo comprido.

Bago arredondado, médio (2,0-2,5 g), negro-azul, pelicula de
espessura média, polpa mole.

Sarmento castanho escuro.

CARACTERIZACAO GENE-
TICA:

Veloso et al.,

2010 (*)
VVS2 145: 153
VVMD5 228:236
VVMD7 235:239
VWVMD27 181:183
ssrVrZAG62 188: 192

ssrVrZAG79 245 :247

(*) Veloso, M. Manuela, M. Cecilia Aimandanim, Margarida Balei-
ras-Couto, H. Sofia Pereira, L.C.Carneirol, P.Fevereiro, J.Eiras-Dias,
2010. Microsatellite Database of Grapevine (Vitis vinifera L.) Culti-
vars used for Wine Production in Portugal. Ciéncia Téc. Vitiv., 25
(2), 53-61.

APTIDAO CULTURAL E
AGRONOMICA:

Abrolhamento: Precoce, 5 dias apds a ‘Castelao’.
Floragao: Precoce, 2 dias apos a ‘Castelao’.
Pintor: Muito precoce, 9 dias antes da ‘Castelao’.

Maturagdo: Epoca
média, uma semana
ap6és ‘Castelao’ (Tem
menor potencial alcodli-
€O e menor acidez que a
Castelao).

Sensivel ao stress hidri-
co. E das primeiras cas-
tas a sofrer com a falta
de agua. Sensivel a Cica-
dela. Apodrece com faci-
lidade. Bago sensivel ao
Sol, engelhando, concen-
tra 0 aclcar mas a quali-
dade é baixa.

Vigor médio. Porte semi-erecto.

Grande sensibilidade ao stress hidrico e ao escalddao do
cacho. Baixa eficiéncia intrinseca do uso de agua.

Deve instalar-se em solos profundos ou cotas elevadas.
Evitar exposicoes a SW e poente.

A maturacdo, a vindima deve ser rapida para manter o bom
estado sanitario das uvas.

A mais produtiva das cinco castas nobres do Douro. A sua
capacidade produtiva excede os 2,5 kg por cepa.

POTENCIALIDADES
TECNOLOGICAS:

Origina vinhos macios, muito encorpados, e, geralmente,
muito alcodlicos. Possui falta de acidez e de intensidade
aromética, conduzindo a vinhos um tanto risticos. E essen-
cialmente lotada com outras castas, tanto para fazer bons
vinhos de mesa, ricos de cor, como vinhos generosos.




